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Safranfest | 120000 Bliiten fiir ein Kilogramm «rotes Gold»

Ein Fest fur die Konigin der Gewiirze

iiber das orientalische
Gewilrz erfahren werden.

Mund und Safran — das gehort
zusammen wie ein fruchtiger
Fendant und ein schmackhaf-
tes Raclette. Von beidem wur-
de den Besuchern des diesjihri-
gen Safranfests genug geboten.
Letzteres wurde sogar noch mit
dem «roten Golds verfeinert.
Kulinarisch und musikalisch
standen aber noch einige wei-
tere Hohepunkte auf dem
Programm.

In einem Safranbett

Der Kulturverein und die Stif-
tung «Pro Safrandorf Munds
nutzten die Haupterntezeit da-
zu, die interessierten Besucher
Uberdie Produktion des Safrans
zu informieren. Dazu hatte das
Safranmuseum seine Turen den
ganzen Tag gedffnet. Remigius
Pfaffen erzahlte spannende
Anekdoten uberdie Geschichte,
den Anbau und die Ernte des
exotischen Gewlirzes.

«Safran hat
einen einzigarti-
gen Geschmack»

Charly Schrydrig

Safran sei schon in der Antike
als Farbemittel und filr medizi-
nische Zwecke verwendet wor-
den. Inder griechischen Mytho-
logie schlief Zeus sogar in ei-
nem mit Safran gefillten Bett.
In konzentrierten Mengen kon-
ne das Gewirz Heiterkeit auslo-
sen, die sich bis zu Lachanfallen
steigern konne.

Zurick zu Mund, dem
einzigen Anbaugebiet von Sa-
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fran in der Schweiz: Das Ge-
wiirz wird hier in einer Doppel-
kultur zusammen mit Roggen
angepflanzt. Pfaffen dazu: «Al-
leinvom Safran hitten die Mun-
der nicht {berleben konnen.
Deshalb wird er zusammen mit
dem Winterroggen angebaut.»
Die Haupternte beginnt norma-
lerweise ab dem 20. Oktober.
Wie viel die Emte in diesem
Jahr ergeben wird, lasst sich
noch nicht sagen. Im Jahr 2001
gab es mit vier Kilogramm Sa-
fran eine rekordverdichtige
Ernte.

Das teuerste

Gewilrz der Welt
DerPrasident des Kulturvereins
freut sich tber die zahlreichen
Besucher: eAuch die Anzahl der
Marktstande hat sich im Ver-
gleich zur letzten Ausgabe ver-
doppelt.» An den zwolf Standen

-

wurde eine grosse Palette an
Produkten feilgeboten: Vom Sa-
franbrot uber Safranrisotto, Sa-
franbalsamico bis zu Safranli-
kor. Auf die Frage, was den Ge-
schmack des Safrans ausmacht,
erlautert Charly Schnydrig: «Sa-
fran hat einen einzigartigen
exotischen und orientalischen
Geschmack. Es ist die Kénigin
der Gewlirze.» Ein Gramm des
teuren Gewurzes koste rund 28
Franken. Nun steht bald die
Erntezeit vor der Tiir. Dann be-
ginnt eine arbeitsintensive Zeit
fur die tber 100 emsigen Pflan-
zer, die mittlerweile in der Stif-
tung engagiert sind. Ftwa
120000 Bluten missen gesam-
melt werden, um ein Kilo-
gramm des «eroten Goldess zu
erhalten. Bei dieser eifrigen
Handarbeit ist das Anrecht auf
den Titel steuerstes Gewlirz der
Welte mehr als verdient. mgo
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Festlich. Zanlreiche Besucher freuten sich bei bestem Wetter Ober die gute Stimmung. FOTO5 WE
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Safrangelb. Der Risotto von Bernhard Loretan.
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